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MENU DI TERRA]
ANTIPASTO

Insalata russa € 5
Flan di zucca e castagne € 5
Nervetti alla ko.bo € 4 a porzione

Voul a vent con crema di porcini e luganega € 5

PRIMI

Lasagna al brasato di manzo con riduzione al barolo e fonduta al bagos € 15

Cannelloni di magro gratinati con trentin grana stagionato e con polvere di piselli € 15

SECONDI

Guancetta di manzo cotto a bassa temperatura € 18

Cappone ripieno €18

CONTORNI

Patate e carciofi in padella €5
Finocchi gratinati € 5
Patete rustiche al forno € 5
Verdurine pastellate € 5

PIATTI DELLA TRADIZIONE
Trippa brianzola € 15

Casouela brianzola € 18

Possibilita di menu completo (2 antipasti + 1 primo e 1

secondo con contorno): 50 €

ogni due persone 1 bottiglia di prosecco in omaggio
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| MENU DI MARE ]
ANTIPASTO

Insalata russa di mare € 6
Voul a vent con gamberi € 5
Flan di mare € 6
Insalata di polipo cotto a bassa temperatura con patate € 6

Capesante gratinate € 6 al pezzo

PRIMI

Crespella di mare con bisque di gamberi € 15

Lasagna salmone porri servita con riduzione all’aneto € 15

SECONDI

Filetto di orata cotto in carta fata cozze e vongole € 18

Misto di crostacei gratinato € 18

CONTORNI

Patate e carciofi in padella € 5
Finocchi gratinati € 5
Patate rustiche al forno € 5

Verdurine in pastella € 5

Possibilita di menu completo (2 antipasti + 1 primo e 1

secondo con contorno): 50 €

ogni due persone 1 bottiglia di prosecco in omaggio



