KO.BO

sweet & street[F O O D]

menu

[ PRANZO ]

UNO NON PUO
PENSARE BENE, AMARE BENE,
DORMIRE BENE SE NON HA
MANGIATO BENE.

Virginia Woolf

Gli allergeni sono indicati di fianco ad ogni piatto,
la lista completa é consultabile nella tabella
generale presente nel menu

[ KOBOFOOD.COM |



2026/02

MYKONOS

Misticanza
con olive nere, feta,
pomodorini
e cetrioli 7

10,00 €

[ INSALATE |

VEGAN SALAD
Misticanza, cavolo rosso,
zucca, funghi porcini,
noci e blue bio

CAESAR SALAD

Insalata iceberg con grana,
crostini di pane, petto
di pollo e dressing

vegano a base yogurt 1/3/7/10

11,00 €

INSALATONA
SALMONE
Salmone, cipolla rossa

caramellata, songino, arachidi
pomodorini e pera 4/5/12

15,00 €

[ PIATTI FREDDI ]

O1.

Bresaola della Valtellina
punta d’anca con misticanza
e caprino fresco 7

13,00 €

02.

Prosciutto crudo Villani
con brurrata
di Andria IGP 7

14,00 €

03.

Tartare di manzo con letto di
stracciatella, cipolla caramellata
e guanciale croccante 7/12

15,00 €

KO.BO VEGAN 1

Bun di nostra produzione, burger
vegano, cheddar vegan, bacon veg,
pomodoro e insalata

KO.BO VEGAN 2

Bun ¢ burger di nostra produzione
con zucchine, piselli e menta,
maionese vegana, pomodoro,
mozzarella

0530

kobovegan.com

[ HAMBURGER ]

Tutti i nostri hamburger sono accompagnati da patatine fritte 1

HAMBURGER KO.BO

Con bun e burger di nostra produzione
con cheddar, bacon, insalata iceberg
e pomodoro 1/6/7/10/11

11,00 €

ITALO 2.0

Con bun e burger di nostra
produzione, crudo, stracciatella
di bufala, pesto di basilico e
pomodorini secchi 1/3/6/7/8/10/11

13,00 €

IL GODERECCIO

Con bun e burger di nostra
produzione, peperon, tﬂleggiu DOP,
cipolla caramellata e guanciale
croccante 1/3/6/7/8/10/11

13,00 €

COTOLETTA ORIGINAL

Cotoletta di pollo, pane casereccio,
maionese, pomodoro e lattuga
gentile 1/3/6/7/10/11

13,00 €

ORIENTAL
SALMON BURGER

Salmone marinato all’arancia
con dressing alla soia e menta,
insalata spinacio 1/4/6/10/11

16,00 €

KO.BO

sweet & street[F O O D]



| PANOZZI |

GOLOSONE / 9,00 €
Mortadella, pistacchio, crema di pistacchi
e formaggio fresco 1/6/7/8/10

SHRIMP / 11,00 €
Crudo Villani, rucola, salsa rosa e gamberi

1/2/3/6/7/10/11/12

TUNAVOCADO / 10,00 €

Tonno, pomodoro, avocado, songino, olio evo 1/4/6/10

IL CLASSICO / 10,00 €

Pomodoro, lattuga, mozzarella di bufala, crudo Villani,

pesto di basilico 1/3/6/7/8/10

SMOCKY / 9,00 €

Speck altoatesino DOP, scamorza
affumicata, misticanza e porcini
1/6/7/10

IL VEGANO

Zucchine grigliate, pomodorini,
basilico, crema di ceci, misticanza e olio evo

AVOCADO TURKEY / 11,00 €
Arrosto di tacchino, feta, avocado,
pomodorini confit
1/3/6/7/10

[ PIZZE ]

Le nostre pizze sono SPECIALI: nuova mozzarella fior di latte napoletana e pomodoro artigianale di qualita

SPECIALI

CARBONARA / 11,00 € .

Mozzarella, guanciale croccante e crema di tuorlo
d’novo, pepe e pecorino romano 1/3/6/7/10

KO.BO / 12,00 €

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo
Villani 18 mesi, stracciatella e petali di crudo
essiccato 1/6/7/10

LA CORNICIONE / 13,00 €
Pomodoro, mozzarella fior di latte napoletana
DOP, melanzane fritte, pecorino, bordo ripieno
di ricotta 1/6/7/10

LA RACCHETTA / 15,00 €

Pizza a forma di racchetta con patate,
provola affumicata artigianale, pancetta
arrotolata, pomodoro, mozzarella fior di latte

napoletana DOP 1/6/7/10

FIRE KO.BO / 13,00 €

Pomodoro, mozzarella, spianata calabra,
burrata, basilico fresco e miele al peperoncino
1/6/7/10

TARALLO / 14,00 €

Mozzarella fior di latte napoletana DOP, ricotta,
salame Villani, burrata pugliese, taralli fatti in
casa sbriciolati 1/6/7/8/10

RUOTA DI CARRO / 12,00 €
Pomodoro, mozzarella fior di latte napoletana
DOP con provola artigianale, pepe.

Stesa a ruota di carro. 1/6/7/10

GAMBERO IN COSTIERA / 16,00 €
Pomodoro, mozzarella fior di latte napoletana
DOP, gamberi, stracciatella di bufala, scorza
di limone grattugiato e basilico fresco
1/2/6/7/10/12

CLASSICHE

MARGHERITA / 7,00 €
1/6/7/10

WURSTEL
E PATATINE / 9,00 €
1/6/7/10

QUATTRO FORMAGGI / 9,00 €
1/3/6/7/10

ORTOLANA / 9,00 €
1/6/7/10

CALABRA / 9,00 €
1/6/7/10

QUATTRO STAGIONI / 9,50 €
Pomodoro, mozzarella, olive nere,
prosciutto, funghi e carciofi 1/6/7/10/3

CAPRICCIOSA / 9,50 €

Pomodoro, mozzarella, olive nere,
wurstel, funghi e carciofi 1/6/7/10/3

MONZESE / 9,00 €
Pomodoro, mozzarella, luganega 1/6/7/10

ROMANA / 9,00 €
Pomodoro, capperi, acciughe e olive
1/4/6/10/7

PESCATORA / 11,00 €

Pomodoro, mozzarella,
tonno e cipolla 1/4/6/7/10

PICCANTINA / 10,00 €

Pomodoro, mozzarella, salame piccante,
acciughe, friarielli 1/4/6/7/10

Possibile
contaminazione con
mozzarella non avendo
un forno apposito

MARGHERITA

Pomodoro, mezzarella
vegan, basilico

SALSICCIA
VEGANA
E FRIARIELLI

Pomodoro, mezzarella,
salsiccia vegan
e friarielli

4 FORMAGGI

Mezzarella, blue bio
fermaggio, Pri

e fermaggio
affumicato

TONNO
E CIPOLLA

Vegtonno e cipolla
di Tropea pomodoro

e mezzarella vegan



Il poLCl ]

MACEDONIA DI FRUTTA
6,00 €

RED VELVET
1/7/8/10/11/6/3
6,50 €

TORTA DI MELE

La nostra torta di mele calda servita
con gelato alla crema
¢ panna montata 7/3/1/10/6

7,00 €

MILLEFOGLIE KO.BO

La nostra millefoglie con crema chantilly
e frutti di bosco, nutella o pistacchio,
a tua scelta! 1/7/6/10/8/11

7,00 €

FLAN

Flan al cioccolato fondente con cuore morbido
servito con gelato a scelta
e panna montata 1/3/7/6/10

7,00 €

La nostra classica tre cioccolati con cioccolato bianco, al latte

TORTA TRE CIOCCOLATI

e fondente e base cruncy al riso soffiato e cioccolato 7/3/1/6

6,50 €

TIRAMISU CLASSICO
1/3/7/6/10
6,00 €

CHEESECAKE KO.BO

La nostra classica cheesecake servita con frutti di bosco,

nutella o pistacchio. Oppure chiedi al personale
in sala le nostre composte homemade 1/7/6/10/3/8/11

7,00 €

SACHER CLASSICA

La nostra sacher vegana

Per altre monoporzioni di dolci vegani,
chiedi i dolci del giorno
al personale in sala

000 OCo

LISTA ALLERGENI

1/ GLUTINE
cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi
ibridati derivati

2 / CROSTACEI E DERIVATI
marini e d'acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili

3 / UOVA
uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti,
pasta all'uovo

4 / PESCE E DERIVATI
prodotti alimentari in cui & presente il pesce, anche in piccole
percentuali

5 / ARACHIDI E DERIVATI
creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi

6 / SOIA E DERIVATI

prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e
simili

7 / LATTE E DERIVATI

ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte,
gelato e creme varie

000000

8 / FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagit, noci pecan,
anacardi, pistacchi

9 / SEDANO E DERIVATI
sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e
concentrati vegetali

10 / SENAPE E DERIVATI
si pud trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella
mostarda

11 / SEMI DI SESAMO E DERIVATI
semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in
minima percentuale

12 / ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/I espressi
come SO,

13 / LUPINO E DERIVATI
presenti in cibi vegan softo forma di: arrosti, salamini, farine
e similari

14 / MOLLUSCHI E DERIVATI
canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella,
vongola, tellina, ecc...

Gli allergeni sono indicati sul mena con il numero di riferimento.
Le produzioni interne hanno carattere artigianale: non é quindi possibile garantire la totale assenza di tracce di allergeni nei prodotti
[finiti, anche quando non previsti in ricetta. Il personale ¢ a disposizione per ulteriori informazionsi.



