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Tè a foglia intera
4,00 €

O1. TÈ ENGLISH  
BREAKFAST
Classica miscela di tè neri 
selezionati provenienti da 
Ceylon e dall’Indonesia. 
Gusto pieno e aroma 
marcato.

3min

O2. TÈ AL LIMONE
L’aroma delle scorzette si 
abbina alla perfezione a 
questo tè nero di Ceylon.

3min

O3. TÈ EARL GREY 
Il caratteristico tè all’inglese  
con aggiunta di essenza di 
bergamotto.

3min

O4. TÈ VERDE
È il più tonico dei tè verdi.  
Gusto piacevolmente 
acidulo e retrogusto appena 
affumicato.

2min

O5. TÈ ROOIBUSH  
SENZA TEINA
Ricavato da un arbusto 
sudafricano, sapore maltato, 
protumo che ricorda  
le nocciole.

5min

O6. TÈ CHAI
Tè nero e spezie, rafforza le 
difese organiche, fortemente 
antinfiammatorio.

5min

13. TÈ DEL DESERTO
Tè verde e menta del 
Marocco.

3min

14. TÈ BIANCO  
AL SAMBUCO
Tè bianco, sambuco  
in bacche e fiori.

3min

15. TÈ NERO  
DETEINATO
La forza del tè nero, senza  
gli effetti della teina.

3min

Tisane foglie e frutti

07. TISANA FRUTTI  
DI BOSCO
Uvetta di Corinto, ibisco, 
rosa canina, mela, ribes  
e mirtillo nero.

3min

08. TISANA ZENZERO  
& LIME
Pezzi di mela, menta nana, 
lemongrass, foglie di olivo, 
carote a cubetti, radice  
di zenzero, Aji molido.

3min

09. TISANA ARANCIA  
& CANNELLA
Karkadè con uvette di 
Corinto, pezzetti  
di mela, bacche di sambuco, 
scorze di arancia, cannella.

3min

10. TISANA  
DIGESTIVA
Pezzetti di mela, uva 
sultanina, rosa canina, 
ibisco, semi di coriandolo, 
tè verde.

3min

11. TISANA  
DEPURATIVA
Mate, camomilla, tiglio, 
liquirizia, cumino, melissa, 
cardamo, menta, lemongrass.

3min

12. TISANA  
RILASSANTE
Camomilla, semi di 
finocchio, tiglio, menta,  
fiori di luppolo, melissa,  
passiflora, biancospino, 
lavanda, maggiorana e 
asperula.
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1 / GLUTINE
cereali, grano, segale, orzo, avena, 
farro, kamut, inclusi ibridati derivati

2 / CROSTACEI E DERIVATI 
marini e d’acqua dolce: gamberi, 
scampi, granchi e simili

3 / UOVA 
uova e prodotti che le contengono: 
maionese, emulsionanti, pasta all’uovo

4 / PESCE E DERIVATI 
prodotti alimentari in cui è presente il 
pesce, anche in piccole percentuali

5 / ARACHIDI E DERIVATI 
creme e condimenti in cui vi sia 
anche in piccole dosi

6 / SOIA E DERIVATI 
prodotti derivati come latte di soia, 
tofu, spaghetti di soia e simili

7 / LATTE E DERIVATI 
ogni prodotto in cui viene usato il 
latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e 
creme varie

8 / FRUTTA A GUSCIO  
E DERIVATI 
mandorle, nocciole, noci comuni, 
noci di acagiù, noci pecan, anacardi, 
pistacchi

9 / SEDANO E DERIVATI 
sia in pezzi che all’interno di 
preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali

10 / SENAPE E DERIVATI 
si può trovare nelle salse e nei 
condimenti, specie nella  
mostarda

11 / SEMI DI SESAMO  
E DERIVATI 
semi interi usati per il pane, farine 
che lo contengono in minima 
percentuale

12 / ANIDRIDE SOLFOROSA 
E SOLFITI 
in concentrazione superiori a 10 mg/
kg o 10 mg/l espressi come SO2

13 / LUPINO E DERIVATI 
presenti in cibi vegan sotto forma di: 
arrosti, salamini, farine e similari

14 / MOLLUSCHI E DERIVATI 
canestrello, cannolicchio, capasanta, 
cozza, ostrica, patella, vongola, 
tellina, ecc...

Gli allergeni sono indicati sul menù 
con il numero di riferimento.

Le produzioni interne hanno carattere 
artigianale: non è quindi possibile 
garantire la totale assenza di tracce 
di allergeni nei prodotti finiti, anche 
quando non previsti in ricetta. 

Il personale è a disposizione per 
ulteriori informazioni.


